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• GAMME :
Crème de marrons
Purée de marrons 

• DLUO : 
Jusqu’à 48 mois à température ambiante.

• CONDITIONNEMENT :
Crème de Marrons fût 250 kg
Crème de Marrons container 900 kg
Purée de Marrons bag 20 kg
Purée de Marrons fût 200 kg

• UTILISATION :
Avec ou sans préparation au préalable : pour napper les 
yaourts, les desserts lactés ou autres produits.

• RANGE :
Chestnut cream
Chestnut purée

• SHELF LIFE : 
To be conserved at room temperature for up to 24 Months

• PACKAGING :
Chestnut cream in drums 250 kg
Chestnut cream in container 900 kg
Chestnut purée in drums 20 kg
Chestnut purée iin container 200 kg

• USE :
Beforehand, with or without preparation for yoghurts, 
dairy desserts, or other products.
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Tous ces produits, vous sont proposés dans notre gamme conventionnel ou biologique.

• Purées •

• Crèmes •

Produits
Poids net (g) /

Net weight (g) /
Poids brut (g) /

Gross weight (g) /
Unités par colis / 
Units per carton :

Colis par palette / 
Cartons per pallet

Crème de marrons 
poche 

Chestnut cream in bag
5 5,50 5 28

Crème de marrons 
poche 

Chestnut cream in bag
20 21 1 28

Crème de marrons  
en fût 

Chestnut cream in 
drums

200 kg 220 kg 1 2

Produits
Poids net (g) /

Net weight (g) /
Poids brut (g) /

Gross weight (g) /
Unités par colis / 
Units per carton :

Colis par palette / 
Cartons per pallet

Crème de marrons 
poche /  

Chestnut cream in bag
5 5,50 5 24

Crème de marrons 
poche /  

Chestnut cream in bag
15 16 2 24

Crème de marrons  
en fût /  

Chestnut cream in 
drums

250 kg 270 kg 1

Crème de marrons  
en container inox / 
Chestnut cream in  

stainless steel container

900 kg 1 000 kg 1 1
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Produits 
certifiés Ecocert
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