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1. Identification du produit 

• Nom du produit : Graines de lin jaune 

• GTIN : 3760411830043 

• Origine : Ukraine 

• Catégorie : Graines et oléagineux 

• Utilisation : Alimentation humaine, ingrédients pour produits de boulangerie, 

céréales, huile pressée à froid 

2. Caractéristiques physico-chimiques 

• Apparence : Petites graines aplaties, jaune doré 

• Odeur : Neutre ou légèrement noisette 

• Goût : Doux, légèrement noisetté 

• Taille des graines : 4 mm de longueur 

• Humidité : ≤ 9 % 

• Protéines : 18-20 % 

• Glucides : 29-34 % 

• Lipides : 42-45 % 

• Fibres : 25-28 % 

• Valeur énergétique : 534 kcal pour 100g 

3. Caractéristiques microbiologiques 

• Flore totale aérobie mésophile : ≤ 10^5 ufc/g 

• Coliformes : ≤ 100 ufc/g 

• Levures et moisissures : ≤ 10^3 ufc/g 

• Escherichia coli : Absence dans 25g 

• Salmonella : Absence dans 25g 

4. Emballage et stockage 

• Conditionnement : Sacs papier kraft de 25 kg  

• Durée de conservation : 12 mois à partir de la date de production 

• Conditions de stockage : Conserver dans un endroit sec et frais, à l'abri de la 

lumière directe, température idéale entre 10 et 20°C 
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5. Informations nutritionnelles (pour 100 g) 

• Énergie : 534 kcal 

• Protéines : 18 g 

• Lipides : 42 g 

• Glucides : 29 g 

• Fibres alimentaires : 27 g 

• Minéraux : Calcium, magnésium, phosphore, potassium 

• Vitamines : B1, B6, folates 

6. Allergènes 

• Produit sans gluten  

• Peux contenir des traces de fruits à coque 

 

Informations sur le fournisseur 

Société : Petit Prince de Vendée 

Adresse : 2 bis rue Saint-Benoît, 85190 Aizenay 

Contact : +33 7 88 81 14 09 / alexandre.chaillou@petitprincedevendee.com 

 


